
 

 

Nom  Commission chefs de cuisine collective 

Mission • soutenir les chefs de cuisine des EMS et des institutions partenaires 

dans leurs activités, via des actions mises sur pied par la 

commission ( formation, outils commun, mise en réseau). 

• accompagner les services de l'Etat dans le mise sur pied d'outils et 

de recommandations concernant la restauration collective durable 

et avec des produits des proximité. 

• promouvoir par des mises en commun la haute qualité des repas, 

variés et équilibrés pour maintenir le plaisir de manger. 

• valoriser les compétences professionnelles spécifiques pour 

développer de nouveaux processus à travers des échanges dans le 

domaine de l'alimentation de collectivité. 

• faire évoluer les modes d'approvisionnement avec des notions de 

durabilité, régionalisation et économicité. 

• améliorer la reconnaissance des cuisines d'institution et préserver 

leur indépendance face à de grands groupes de restauration 

collective. 

• Développer la formation professionnelle et continue des équipes de 

cuisine et des apprentis. 

• soutenir et développer l'éthique de la profession de cuisinier. 

Composition (domaines) EMS 

Membres www.afisa-vfas.ch/fr/commissions 

Fonctionnement 4 séances /an 

Rôle relais des membres 

Communication PV 

Date 23.1.2023 
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